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3 湯品
備
註

糙米飯 轟炸雞腿 三角油豆腐 洋蔥肉柳 彩燴花椰 巧達濃湯

白飯 港式叉燒肉 紅燒獅子頭 番茄炒蛋 韭菜銀芽 愛玉甜湯

4 三

白飯 旋風烤雞排 螞蟻上樹 咖哩魚蛋 豬肉鮮筍 鮮蔬蛋花湯

茄汁

蛋炒飯
嫩汁豬排 五香豆干 條不辣條 脆炒鮮瓜 檸檬山粉圓

白米 豬排+糖醋醬-燒 豆腐+玉米+時蔬+雞蛋-煮 鮮瓜+時蔬-炒 紅白蘿蔔+雞骨

10 二

白飯 椒鹽鯖魚 中式香腸 蔥爆肉絲 彩繪高麗 南瓜排骨湯

白飯 豪大香雞排 沙茶油小丁 塔香海龍 玉米炒蛋 酸辣湯

薏仁飯 蠔滷豬排 客家小炒 魚板蒸蛋 打拋粉絲 仙草奶凍

白飯 烤雞腿排 蔥花菜脯蛋 豬肉高麗 蒜味海結 番茄蛋花湯

小米飯 黑胡椒豬排 五香滷蛋 小黃瓜香腸 筍絲羹 綠豆麥片湯

肉絲

蛋炒飯
蜜汁烤雞排 港式燒賣 魯海帶結 紅仁鮮瓜 竹筍排骨湯

白飯 日式炸豬排 宮保雞丁 彩繪玉米 三色銀芽 金針雞湯

白飯 香雞排 肉絲干片 茄汁甜條 青花椰菜 紅豆粉粿

蕎麥飯 五香豬排 鹹酥雞 紅仁花椰 咖哩洋芋 海芽味噌湯

白飯 三杯雞腿 柳葉魚 冰糖滷味 紅仁炒蛋 珍珠奶茶

白飯 豬里肌排 日式蒸蛋 腰果雞肉 百繪高麗 洋芋山藥湯

白飯 滷雞腿排 士林香腸片 八寶肉醬 蒜香四季 肉骨茶湯

玉米飯 酥炸叉燒肉 鮮味魚豆腐 蔥花菜脯蛋 海帶三絲 綠豆地瓜湯

白飯 酥炸蝴蝶腿 番茄肉醬 肉末冬粉 芝香豆干 肉絲米粉湯

胚芽飯 日式豬排 壽喜燒肉 紅蘿蔔炒蛋 脆炒芽菜 古早味紅茶

雙十節.連假四天
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